UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

CURSO 2019-2020
GRADO EN GASTRONOMIA
HORARIOS PROVISIONALES (22/07/2019)

CURSO/GRUPO 19/A 10 CUATRIMESTRE
AULA 5,13 EDIFICIO CENTRAL

| LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
08.00-08.15 08.00-08.15
08.15-08.30 08.15-08.30
08.30-08.45 INTRODUCCION AL SECTOR 08.30-08.45

ESTISIT)ng ﬂﬁ?@g:;}#ﬁos MICROECONOMIA DE LA HOSTELERIA Y LA
08.45-09.00 RESTAURACION 08.45-09.00
09.00-09.15 09.00-09.15
09.15-09.30 09.15-09.30
09.30-09.45 09.30-09.45
08:00-10:00 8:00-10:00 08:00-10:00
09.45-10.00 09.45-10.00
10.00-10.15 COMUNICACION: 10.00-10.15
10.15-10.30 | HABILIDADES Y 10.15-10.30
10.30-10.45 ORGANIZACION ¥ COMPETENCIAS DE . 10.30-10.45
ADMINISTRACION DE LIDERAZGO MICROECONOMIA
10.45-11.00 EMPRESAS 10.45-11.00
11.00-11.15 11.00-11.15
10:00-11:30
11.15-11.30 ) 11.15-11.30
11.30-11.45 | INTRODUCCION AL SECTOR ORGANIZACION Y 11.30-11.45
DE LA HOSTELERIA Y LA 10:00-12:00 10:00-12:00 ADMINISTRACION DE

11.45-12.00 RESTAURACION EMPRESAS 11.45-12.00
12.00-12.15 12.00-12.15
12.15-12.30 12.15-12.30
12.30-12.45 12.30-12.45

11:00-13:00 11:00-13:00
12.45-13.00 ACTIVIDADES Y TALLERES 12.45-13.00
13.00-13.15 13.00-13.15
13.15-13.30 13.15-13.30
13.30-13.45 FUNDAMENTOS DE FUNDAMENTOS DE 13.30-13.45
13.45-14.00 MARKETING MARKETING 13.45-14.00

12:00-16:00

14.00-14.15 14.00-14.15
14.15-14.30 14.15-14.30
14.30-14.45 14.30-14.45

13:00-15:00 13:00-15:00
14.45-15.00 14.45-15.00

*Como parte de la asignatura de Comunicacién: Habilidades y Competencias de Liderazgo, los alumnos deberan asistir a tres mentorias de una hora de
duracion durante el primer cuatrimestre y a otras tres de igual duracion durante el segundo cuatrimestre

CURSO/GRUPO 19/A 29 CUATRIMESTRE
AULA 5,13 EDIFICIO CENTRAL

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
08.00-08.15 08.00-08.15
08.15-08.30 08.15-08.30

SERVICIOS DE ALIMENTOS Y
08.30-08.45 08.30-08.45
BEBIDAS(FOOD & CONTABILIDAD FINACIERA SERVICIOS DE ALIMENTOS ¥ | \rag1 pAD FINANCIERA

08.45-09.00 BEVERAGE) BEBIDAS(FOOD & BEVERAGE 08.45-09.00
09.00-09.15 09.00-09.15
09.15-09.30 09.15-09.30
09.30-09.45 08:00-10:00 09.30-09.45

08:00-10:00 08:00-10:00 08:00-10:00
09.45-10.00 09.45-10.00
10.00-10.15 COMUNICACION: 10.00-10.15
10.15-10.30 HABILIDADES Y 10.15-10.30
10.30-10.45 INTRODUCCION A LOS FISICOQUIMICA PARA LA FISICOQUIMICA PARA LA COMPETENCIAS DE 10.30-10.45
10.45-11.00 | ESTUDIOS UNIVERSITARIOS GASTRONOMIA GASTRONOMIA LIDERAZGO 10.45-11.00
11.00-11.15 11.00-11.15

10:00-11:30
11.15-11.30 11.15-11.30
11.30-11.45 11.30-11.45

10:00-12:00 10:00:12:00 10:00-12:00
11.45-12.00 11.45-12.00
12.00-12.15 12.00-12.15
12.15-12.30 12.15-12.30
12.30-12.45 12.30-12.45
12.45-13.00 12.45-13.00
ACTIVIDADES Y TALLERES
13.00-13.15 13.00-13.15
13.15-13.30 13.15-13.30
13.30-13.45 13.30-13.45
13.45-14.00 13.45-14.00
14.00-14.15 14.00-14.15
14.15-14.30 14.15-14.30
12:00-16:00
14.30-14.45 14.30-14.45
14.45-15.00 14.45-15.00
TECNICAS Y APLICACIONES
CULINARIAS I*

*Como parte de la asignatura de Comunicacién: Habilidades y Competencias de Liderazgo, los alumnos deberan asistir a tres mentorias de una hora de
duracion durante el primer cuatrimestre y a otras tres de igual duracion durante el segundo cuatrimestre

*x | a asignatura Técnicas y Aplicaciones Culinarias I se impartira seg(in calendario de la Escuela LCB: MIERCOLES 15.00-21.00



UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

CURSO 2019-2020

GRADO EN GASTRONOMIA
HORARIOS PROVISIONALES (22/07/2019)

CURSO/GRUPO 2°9/A

; 10 CUATRIMESTRE
AULA SOT. -1.3 EDIFICIO H

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
08.00-08.15 08.00-08.15
08.15-08.30 08.15-08.30
08.30-08.45 08.30-08.45
08.45-09.00 08.45-09.00
09.00-09.15 ANTROPOLOGIA 09.00-09.15
09.15-09.30 FUNDAMENTAL I 09.15-09.30
09.30-09.45 POLITICAS DE PRODUCTO Y 09.30-09.45
09.45-10.00 MARCA 09.45-10.00
10.00-10.15 10.00-10.15
8:30-10:30
10.15-10.30 10.15-10.30
10.30-10.45 10.30-10.45
09:00-11:00
10.45-11.00 10.45-11.00
11.00-11.15 . 11.00-11.15
NUTRICION
11.15-11.30 11.15-11.30
11.30-11.45 f B 11.30-11.45
POLITICAS DE PRODUCTOS Y NUTRICION
11.45-12.00 ARCA 11.45-12.00
12.00-12.15 12.00-12.15
10:30-12:30
12.15-12.30 12.15-12.30
12.30-12.45 12.30-12.45
11:00-13:00 11:00-13:00 i
12.45-13.00 ACTIVIDADES Y TALLERES EDUCACION PARA LA 12.45-13.00
13.00-13.15 RESPONSABILIDAD SOCIALI | 13.00-13.15
13.15-13.30 13.15-13.30
COMPORTAMIENTO DEL HISTORIA DE OCCIDENTE I
13.30-13.45 CONSUMIDOR EN LA 12:30-14:00 13.30-13.45
13.45-14.00 | INDUSTRIA HOTELERA Y LA U 13.45-14.00
14.00-14.15 RESTAURACION 14.00-14.15
13:00-14:30
14.15-14.30 12:00-16:00 14.15-14.30
14.30-14.45 14.30-14.45
13:00-15:00
14.45-15.00 14.45-15.00
TECNICAS Y APLICACIONES
CULINARIAS II**
** La asignatura Técnicas y Aplicaciones Culinarias II se impartird segun calendario de la Escuela LCB: MARTES de 15:00-21:00
CURSO/GRUPO 2°/A 20 CUATRIMESTRE
AULA SOT. -1.3 EDIFICIO H
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
08.00-08.15 08.00-08.15
08.15-08.30 08.15-08.30
08.30-08.45 | CONTABILIDAD DE COSTES Ft}h:VTg:NTSIL_'?/\GIf?I 08.30-08.45
08.45-09.00 08.45-09.00
09.00-09.15 09.00-09.15
09.15-09.30 09.15-09.30
09.30-09.45 09.30-09.45
08:00-10:00 08:00-10:00
09.45-10.00 09.45-10.00
10.00-10.15 10.00-10.15
10.15-10.30 10.15-10.30
HISTORIA DE OCCIDENTE II
10.30-10.45 10.30-10.45
CONTABILIDAD DE COSTES
10.45-11.00 10.45-11.00
11.00-11.15 11.00-11.15
10:00-11:30
11.15-11.30 11.15-11.30
11.30-11.45 11.30-11.45
10:00-12:00
11.45-12.00 11.45-12.00
12.00-12.15 FUNDAMENTOS Y CULTURA 12.00-12.15
12.15-12.30 DEL VINO EDUCACION PARA LA 12.15-12.30
12.30-12.45 RESPONSABILIDAD SOCIAL II 12.30-12.45
12.45-13.00 12.45-13.00
ACTIVIDADES Y TALLERES
13.00-13.15 13.00-13.15
11:30-13:30 12:00-13:30
13.15-13.30 13.15-13.30
13.30-13.45 13.30-13.45
13.45-14.00 13.45-14.00
14.00-14.15 14.00-14.15
14.15-14.30 14.15-14.30
12:00 - 16:00
14.30-14.45 14.30-14.45
14.45-15.00 14.45-15.00

TECNICAS Y APLICACIONES
CULINARIAS IIT**

PASTELERIA I¥**

** La asignatura Técnicas y Aplicaciones Culinarias III se impartird segun calendario de la Escuela LCB: JUEVES 15.00-21.00
**% | 3 asignatura Pasteleria I se impartird segun calendario de la Escuela LCB: VIERNES 15:00 - 21.00




UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

CURSO 2019-2020
GRADO EN GASTRONOMIA
HORARIOS PROVISIONALES (22/07/2019)

CURSO/GRUPO 39°/A 10 CUATRIMESTRE
AULA 1.6 EDIFICIO H
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
15.00-15.15 15.00-15.15
15.15-15.30 . 15.15-15.30
ETICA )
15.30-15.45 DIRECCION COMERCIALY | 15.30-15.45
15.45-16.00 L VENTAS 15.45-16.00
ETICA
16.00-16.15 16.00-16.15
15:00-16:30
16.15-16.30 16.15-16.30
16.30-16.45 16.30-16.45
15:30-17:00 15:00-17:00
16.45-17.00 16.45-17.00
17.00-17.15 | DIRECCION COMERCIAL Y DE 17.00-17.15
17.15-17.30 VENTAS 17.15-17.30
17.30-17.45 ADMINISTRACION DE ADMINISTRACION DE BEBIDA ESTRATEGIA DE 17.30-17.45
17.45-18.00 BEBIDAS Y ALIMENTOS Y ALIMENTOS COMUNICACION INTEGRAL | 17.45-18.00
PASTELERIA II
18.00-18.15 18.00-18.15
16:30-18:30
18.15-18.30 18.15-18.30
18.30-18.45 18.30-18.45
17:00-19:00 17:00-19:00 17:00-19:00
18.45-19.00 18.45-19.00
19.00-19.15 ESTRATEGIA DE 19.00-19.15
19.15-19.30 | COMUNICACION INTEGRAL 19.15-19.30
19.30-19.45 DIRECCION DE RECURSOS DIRECCION DE RECURSOS 19.30-19.45
19.45-20.00 HUMANOS HUMANOS 19.45-20.00
20.00-20.15 20.00-20.15
18:30-20:30
20.15-20.30 20.15-20.30
20.30-20.45 20.30-20.45
19:00-21:00 19:00-21:00
20.45-21.00 20.45-21.00
21.00-21.15 21.00-21.15
21.15-21.30 21.15-21.30
21.30-21.45 21.30-21.45
21.45-22.00 21.45-22.00
** |a asignatura Pasteleria II se impartird octubre segun calendario de la Escuela LCB
CURSO/GRUPO 39/A 20 CUATRIMESTRE
AULA 1.6 EDIFICIO H
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
15.00-15.15 15.00-15.15
15.15-15.30 15.15-15.30
15.30-15.45 | ASEGURAMIENTO DE LA ASEGURAMIENTO DE LA HIGIENE Y CALIDAD DE LOS Eo=0atolS
15.45-16.00 | CALIDAD DEL SERVICIO CALIDAD DEL SERVICIO ALIMENTOS 15.45-16.00
16.00-16.15 16.00-16.15
16.15-16.30 16.15-16.30
16.30-16.45 HIGIENE Y CALIDAD DE LOS 16.30-16.45
15:00-17:00 15:00-17:00 15:00-17:00
16.45-17.00 ALIMENTOS 16.45-17.00
17.00-17.15 17.00-17.15
17.15-17.30 17.15-17.30
17.30-17.45 HOTELES Y EVENTOS ADMINISTRACION DE 16:00-18:00 ADMINISTRACION DE 17.30-17.45
17.45-18.00 INTERNACIONALES ALOJAMIENTOS : : ALOJAMINENTOS 17.45-18.00
18.00-18.15 18.00-18.15
18.15-18.30 18.15-18.30
18.30-18.45 18.30-18.45
17:00-19:00 17:00-19:00 17:00-19:00
18.45-19.00 18.45-19.00
19.00-19.15 19.00-19.15
051950 PRODUCCION Y PRODUCCION Y 051950
19.30-19.45 COMERCIALIZACION DE COMERCIALIZACION DE HOTELES Y EVENTOS 19.30-19.45
19.45-20.00 VINOS Y BEBIDA VINOS Y BEBIDA INTERNACIONALES 19.45-20.00
TG ESPIRITUOSAS ESPIRITUOSAS G
20.15-20.30 20.15-20.30
20.30-20.45 20.30-20.45
19:00-21:00 19:00-21:00 19:00-21:00
20.45-21.00 20.45-21.00
21.00-21.15 21.00-21.15
21.15-21.30 21.15-21.30
21.30-21.45 21.30-21.45
21.45-22.00 21.45-22.00
COCINA INTERMEDIA I*
COCINA INTERMEDIA I1**
COCINA INTERMEDIA IIT***

* La asignatura Cocina Intermedia I se impartird segdn calendario de la Escuela LCB: LUNES 11.30-18.30
** | a asignatura Cocina Intermedia II se impartird segun calendario de la Escuela LCB: MARTES 11.30-18.30
**%% | a asignatura Cocina Intermedia III se impartira seguin calendario de la Escuela LCB: VIERNES DE 11:30 - 18:30



UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

CURSO 2019-2020
GRADO EN GASTRONOMIA
HORARIOS PROVISIONALES (17/07/2019)

CURSO/GRUPO 4°/A 10 CUATRIMESTRE
AULA 1.10 EDIFICIO H
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
15.00-15.15 15.00-15.15
15.15-15.30 15.15-15.30
15.30-15.45 GASTRONOMIA SALUDABLE Y GASTRONOMIA SALUDABLE Y 15.30-15.45
15.45-16.00 NUTRICION INTELIGENTE NUTRICION INTELIGENTE 15.45-16.00
16.00-16.15 16.00-16.15
16.15-16.30 16.15-16.30
16.30-16.45 16.30-16.45
15:00-17:00 MARKETING AVANZADO 15:00-17:00
16.45-17.00 16.45-17.00
17.00-17.15 17.00-17.15
17.15-17.30 17.15-17.30
17.30-17.45 DIRECCION Y LIDERAZGO 16:00-18:00 LEGISLACION LABORAL Y 17.30-17.45
17.45-18.00 | APLICADOS . : NORMATIVA 17.45-18.00
PASTELERIA INTERMEDIA I**
18.00-18.15 18.00-18.15
18.15-18.30 18.15-18.30
18.30-18.45 18.30-18.45
17:00-19:00 17:00-19:00
18.45-19.00 18.45-19.00
19.00-19.15 19.00-19.15
19.15-19.30 19.15-19.30
19.30-19.45 DIRECCION DE 19.30-19.45
MARKETING AVANZADO
19.45-20.00 OPERACIONES 19.45-20.00
COCINA REGIONAL I*
20.00-20.15 20.00-20.15
20.15-20.30 20.15-20.30
20.30-20.45 20.30-20.45
17:00-19:00 19:00-21:00
20.45-21.00 20.45-21.00
21.00-21.15 21.00-21.15
21.15-21.30 21.15-21.30
21.30-21.45 21.30-21.45
21.45-22.00 21.45-22.00

* La asignatura Cocina Regional I se impartird miércoles de 18:30 a 21:30 segun calendario de la Escuela LCB
** |a asignatura Pasteleria Intermedia I se impartird lunes de 15:00 a 21:00 segun calendario de la Escuela LCB

CURSO/GRUPO 4°/A 20 CUATRIMESTRE
AULA 1.10 EDIFICIO H

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
15.00-15.15 15.00-15.15
15.15-15.30 15.15-15.30
15.30-15.45 . 15.30-15.45

GESTION DE RESULTADOS
15.45-16.00 ; 15.45-16.00
DEONTOLOGIA PROFESIONAL

16.00-16.15 16.00-16.15
16.15-16.30 16.15-16.30
16.30-16.45 16.30-16.45

15:00-17:00 15:30-17:00
16.45-17.00 16.45-17.00
17.00-17.15 17.00-17.15
17.15-17.30 17.15-17.30
17.30-17.45 RELIGIONES Y . 17.30-17.45

GASTRONOMIA GESTION DE RESULTADOS

17.45-18.00 17.45-18.00
18.00-18.15 18.00-18.15
18.15-18.30 18.15-18.30
18.30-18.45 18.30-18.45

17:00-19:00 17:00-19:00
18.45-19.00 18.45-19.00
19.00-19.15 19.00-19.15
19.15-19.30 19.15-19.30
19.30-19.45 19.30-19.45
19.45-20.00 19.45-20.00
20.00-20.15 20.00-20.15
20.15-20.30 20.15-20.30
20.30-20.45 20.30-20.45
20.45-21.00 20.45-21.00
21.00-21.15 21.00-21.15
21.15-21.30 21.15-21.30
21.30-21.45 21.30-21.45
21.45-22.00 21.45-22.00

PASTELERIA INTERMEDIA II*

* La asignatura Pasteleria Intermedia II se impartira segun calendario de la Escuela LCB: LUNES 11:30 A 18:00



