UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

CURSO 2019-2020

GRADO EN GASTRONOMIA+GRADO EN ADMINISTRACION Y DIRECCION DE EMPRESAS
HORARIOS PROVISIONALES (17/07/2019)

CURSO/GRUPO 1°/A

10 CUATRIMESTRE
AULA 5,13 EDIFICIO CENTRAL / 0,5 EDIFICIO H

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
08.00-08.15 08.00-08.15
08.15-08.30 08.15-08.30
08.30-08.45 INTRODUCCION AL SECTOR 08.30-08.45
ES;SE?S'SD ﬂ%\llcéssﬁ;fslos MICROECONOMIA DE LA HOSTELERIA Y LA
08.45-09.00 RESTAURACION 08.45-09.00
09.00-09.15 09.00-09.15
09.15-09.30 | MATEMATICAS APLICADAS A . 09.15-09.30
LA EMPRESA MATEMATICAS APLICADAS A
09.30-09.45 09.30-09.45
08:00-10:00 8:00-10:00 08:00-10:00 LA EMPRESA
09.45-10.00 0,5H osh 09.45-10.00
,
10.00-10.15 COMUNICACION: 10.00-10.15
10.15-10.30 HABILIDADES Y 10.15-10.30
10.30-10.45 9:00-11:00 ORGANIZACION ¥ COMPETENCIAS DE . 10.30-10.45
ADMINISTRACION DE LIDERAZGO MICROECONOMIA 9:00-11:00
10.45-11.00 EMPRESAS 10.45-11.00
11.00-11.15 11.00-11.15
10:00-11:30
11.15-11.30 11.15-11.30
11.30-11.45 | INTRODUCCION AL SECTOR ORGANIZACION Y TV
DE LA HOSTELERIA Y LA 10:00-12:00 10:00-12:00 ADMINISTRACION DE
11.45-12.00 RESTAURACION EMPRESAS 11.45-12.00
12.00-12.15 12.00-12.15
12 Poa 0230 HISTORIA ECONOMICA Y HISTORIA ECONOMICA Y 12 Poa02 30
12.30-12.45 12.30-12.45
11:00-13:00 EMPRESARIAL EMPRESARIAL 11:00-13:00
12.45-13.00 ACTIVIDADES Y TALLERES 12.45-13.00
0,5H 0,5H
13.00-13.15 13.00-13.15
13.15-13.30 13.15-13.30
13.30-13.45 13.30-13.45
FUNDAMENTOS DE 12:00-14:00 12:00-14:00 FUNDAMENTOS DE
13.45-14.00 MARKETING MARKETING 13.45-14.00
12:00-16:00
14.00-14.15 14.00-14.15
14.15-14.30 14.15-14.30
14.30-14.45 14.30-14.45
13:00-15:00 13:00-15:00
14.45-15.00 14.45-15.00
CURSO/GRUPO 19/A 209 CUATRIMESTRE
AULA 5,13 EDIFICIO CENTRAL / 0,5 EDIFICIO H
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
08.00-08.15 08.00-08.15
08.15-08.30 08.15-08.30
08.30-08.45 | SERVICIOS DE ALIMENTOS Y SERVICIOS DE ALIMENTOS Y 08.30-08.45
52505 00| BEBIDAS(FOOD & BEVERAGE) | CONTABILIDAD FINACIERA BEBIDAS(FOOD & BEVERAGE | CONTABILDAD FINANCIERA [ — =
09.00-09.15 09.00-09.15
09.15-09.30 09.15-09.30
09.30-09.45 09.30-09.45
08:00-10:00 08:00-10:00 08:00-10:00 08:00-10:00
09.45-10.00 09.45-10.00
10.00-10.15 COMUNICACION: 10.00-10.15
10.15-10.30 HABILIDADES Y 10.15-10.30
10.30-10.45 INTRODUCCION A LOS FISICOQUIMICA PARA LA FISICOQUIMICA PARA LA COMPETENCIAS DE 10.30-10.45
10.45-11.00 | ESTUDIOS UNIVERSITARIOS GASTRONOMIA GASTRONOMIA LIDERAZGO 10.45-11.00
11.00-11.15 11.00-11.15
10:00-11:30
11.15-11.30 11.15-11.30
11.30-11.45 11.30-11.45
10:00-12:00 10:00:12:00 10:00-12:00
11.45-12.00 11.45-12.00
12.00-12.15 12.00-12.15
12.15-12.30 INTRODUCCION A LA INTRODUCCION A LA 12.15-12.30
ESTADISTICA PARA LA TOMA ESTADISTICA PARA LA TOMA
12.30i52°95 DE DECISIONES DE DECISIONES 12:30i02°95
12.45-13.00 ACTIVIDADES Y TALLERES 12.45-13.00
13.00-13.15 0,5H 0,5H 13.00-13.15
13.15-13.30 13.15-13.30
13.30-13.45 13.30-13.45
12:00-14:00 12:00-14:00
13.45-14.00 13.45-14.00
14.00-14.15 14.00-14.15
14.15-14.30 14.15-14.30
12:00-16:00
14.30-14.45 14.30-14.45
14.45-15.00 14.45-15.00

TECNICAS Y APLICACIONES
CULINARIAS I

*Como parte de la asignatura de Comunicaciéon: Habilidades y Competencias de Liderazgo, los alumnos deberan asistir a tres mentorias de una hora de
duracion durante el primer cuatrimestre y a otras tres de igual duracion durante el segundo cuatrimestre

** | a asignatura Técnicas y Aplicaciones Culinarias I se impartira seg(in calendario de la Escuela LCB: MIERCOLES 15.00-21.00




