21/01/2021

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

URSO 2020-2021

GRADO EN GASTRONOMiA

HORARIOS PROVISIONALES (30/07/2020)

CURSO/GRUPO 1°/A

10 CUATRIMESTRE

AULA 1,4 EDIFICIO H

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
08.00-08.15 08.00-08.15
08.15-08.30 08.15-08.30
08.30-08.45 INTRODUCCION AL SECTOR 08.30-08.45
08.45-09.00 DE LA HOTELERIA Y LA 08.45-09.00
RESTAURACION
09.00-09.15 09.00-09.15
09.15-09.30 08:00 - 10:00 09.15-09.30
09.30-09.45 09.30-09.45
09.45-10.00 09.45-10.00
10.00-10.15 10.00-10.15
10.15-10.30 COMUNICACION: 10.15-10.30
HABILIDADES Y
10.30-10.45 ORGANIZACION Y COMPETENCIAS DE 10.30-10.45
10.45-11.00 ADMINISTRACION DE LIDERAZGO MICROECONOM{A 10.45-11.00
EMPRESAS
11.00-11.15 10:00 - 11:30 10:00 - 12:00 11.00-11.15
11.15-11.30 10:00 - 12:00 11.15-11.30
11.30-11.45 5 11.30-11.45
FUNDAMENTOS DE ADMINISTRACION DE
11.45-12.00 11.45-12.00
MARKETING EMPRESAS
12.00-12.15 11100 - 13:00 12.00-12.15
12.15-12.30 11:00 - 13:00 12.15-12.30
12.30-12.45 ) INTRODUCCION AL SECTOR 12.30-12.45
12.45-13.00 MICROECONOMIA DE LA HOTELERIA Y LA 12.45-13.00
RESTAURACION
13.00-13.15 12:00 - 14:00 13.00-13.15
13.15-13.30 ACTIVIDADES Y TALLERES 12:00 - 14:00 13.15-13.30
13.30-13.45 § 12:00 - 16:00 13.30-13.45
INTRODUCCION A LOS FUNDAMENTOS DE
13.45-14.00 | ESTUDIOS UNIVERSITARIOS MARKETING 13.45-14.00
14.00-14.15 14.00-14.15
13:00 - 15:00 13:00 - 15:00
14.15-14.30 14.15-14.30
14.30-14.45 14.30-14.45
14.45-15.00 14.45-15.00

*Como parte de la asignatura de Comunicacién: Habilidades y Competencias de Liderazgo, los alumnos deberan asistir a tres mentorias de una hora de duracién durante el primer

cuatrimestre

CURSO/GRUPO 1°/A

20 CUATRIMESTRE

AULA 1,4 EDIFICIO H

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
08.00-08.15 08.00-08.15
08.15-08.30 08.15-08.30
08.30-08.45 08.30-08.45

SERVICIOS DE ALIMENTOS Y | SERVICIOS DE ALIMENTOS Y
08.45-09.00 BEBIDAS BEBIDAS 08.45-09.00
09.00-09.15 09.00-09.15
08:00 - 10:00 08:00 - 10:00
09.15-09.30 09.15-09.30
09.30-09.45 , 09.30-09.45
FISICOQUIMICA PARA LA

09.45-10.00 GASTRONOMIA 09.45-10.00
10.00-10.15 10.00-10.15

09:00 - 11:00
10.15-10.30 10.15-10.30
10.30-10.45 , X 10.30-10.45

FISICOQUIMICA PARA LA INTRODUCCION A LOS
10.45-11.00 GASTRONOMIA CONTABILIDAD FINANCIERA | £o1)p10S UNIVERSITARIOS 10.45-11.00
11.00-11.15 100 - 12: 11.00-11.15
10:00 - 12:00 10:00 - 12:00 10:00 - 12:00
11.15-11.30 11.15-11.30
11.30-11.45 11.30-11.45
11.45-12.00 CONTABILIDAD FINANCIERA [ 11 45-12.00
12.00-12.15 11:00 - 13:00 12.00-12.15
12.15-12.30 COMUNICACION: 12.15-12.30
HABILIDADES Y
12.30-12.45 COMPETENCIAS DE 12.30-12.45
12.45-13.00 LIDERAZGO 12.45-13.00
13.00-13.15 12:00 - 13:30 13.00-13.15
13.15-13.30 ACTIVIDADES Y TALLERES 13.15-13.30
13.30-13.45 12:00 - 16:00 13.30-13.45
13.45-14.00 13.45-14.00
14.00-14.15 14.00-14.15
14.15-14.30 14.15-14.30
14.30-14.45 14.30-14.45
14.45-15.00 14.45-15.00
TAC I¥* TAC I¥* TAC I¥*
17:45-20:45 17:45-20:45 17:45-20:45

*Como parte de la asignatura de Comunicacién: Habilidades y Competencias de Liderazgo, los alumnos deberan asistir a tres mentorias de una hora de duracién durante el primer

cuatrimestre

** | 3 asignatura Técnicas y Aplicaciones Culinarias I se impartira segiin calendario de la Escuela LCB: MIERCOLES, JUEVES Y VIERNES DE 17:45 A 20:45




21/01/2021

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

URSO 2020-2021

GRADO EN GASTRONOMIA

HORARIOS PROVISIONALES (30/07/2020)

CURSO/GRUPO 2°/A

10 CUATRIMESTRE

AULA 2,2 EDIFICIO CENTRAL

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
08.00-08.15 08.00-08.15
08.15-08.30 08.15-08.30
08.30-08.45 08.30-08.45
POLITICAS Y PRODUCTO DE
08.45-09.00 08.45-09.00
09.00-09.15 09.00-09.15
08:00 - 10:00
09.15-09.30 TACT TACIL TACT 09.15-09.30
09.30-09.45 08:00 - 11:00 08:00 - 11:00 08:00 - 11:00 09.30-09.45
09.45-10.00 09.45-10.00
10.00-10.15 10.00-10.15
10.15-10.30 10.15-10.30
10.30-10.45 10.30-10.45
POLITICAS Y PRODUCTO DE .
10.45-11.00 NUTRICION 10.45-11.00
11.00-11.15 100 - 12: 11.00-11.15
10:00 - 12:00 10:00 - 12:00
11.15-11.30 i 11.15-11.30
EDUCACION PARA LA
11.30-11.45 | RESPONSABILIDAD SOCIAL I COMPORTAMIENTO DEL . 11.30-11.45
CONSUMIDOR EN LA ANTROPOLOGIA
11.45-12.00 11:00 - 12:30 INDUSTRIA HOTELERA Y LA FUNDAMENTAL I 11.45-12.00
12.00-12.15 RESTAURACION 12.00-12.15
11:00 - 13:00
12.15-12.30 11:00 - 13:00 12.15-12.30
12.30-12.45 12.30-12.45
12.45-13.00 NUTRICION 12.45-13.00
13.00-13.15 HISTORIA OCCIDENTE I 12:00 - 14:00 13.00-13.15
13.15-13.30 12:30 - 14:00 13.15-13.30
13.30-13.45 13.30-13.45
13.45-14.00 13.45-14.00
14.00-14.15 14.00-14.15
14.15-14.30 14.15-14.30
14.30-14.45 14.30-14.45
14.45-15.00 14.45-15.00

** La asignatura Técnicas y Aplicaciones Culinarias II se impartird segun calendario de la Escuela LCB: LUNES, MARTES Y VIERNES de 8:00 a 11:00 y
SABADOS 7, 14 Y 28 de noviembre de 8:00 a 11:00

CURSO/GRUPO 2°/A

20 CUATRIMESTRE

AULA 2,2 EDIFICIO CENTRAL

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
08.00-08.15 08.00-08.15
08.15-08.30 08.15-08.30
08.30-08.45 08.30-08.45
08.45-09.00 08.45-09.00
09.00-09.15 09.00-09.15
09.15-09.30 09.15-09.30
09.30-09.45 09.30-09.45
09.45-10.00 09.45-10.00
10.00-10.15 10.00-10.15
10.15-10.30 10.15-10.30
10.30-10.45 , 10.30-10.45
10.45-11.00 | CONTABILIDAD DE COSTES | CONTABILIDAD DE COSTES %’mﬁ:&?ﬂ’; 10.45-11.00
11.00-11.15 10:00 - 12:00 10:00 - 12:00 10:00 - 12:00 11.00-11.15
11.15-11.30 11.15-11.30
11.30-11.45 11.30-11.45
11.45-12.00 11.45-12.00
12.00-12.15 12.00-12.15
12.15-12.30 i 12.15-12.30
EDUCACION PARA LA
Sy TR FUNDAMENTOS Y CULTURA | RESPONSABILIDAD SOCIALT PASTELERIA I*¥* PASTELERIA I*¥* Sy TeEY
12.45-13.00 DEL VINO 12:00 - 13:30 12.45-13.00
13.00-13.15 12:00 - 14:00 11:30 - 14:30 11:30 - 14:30 13.00-13.15
13.15-13.30 13.15-13.30
13.30-13.45 PASTELERIA [*** 13.30-13.45
13.45-14.00 12:30 - 15:30 13.45-14.00
14.00-14.15 HISTORIA OCCIDENTE II 14.00-14.15
14.15-14.30 13:30 - 15:00 14.15-14.30
14.30-14.45 14.30-14.45
14.45-15.00 14.45-15.00
TAC III** TAC IIr** TAC III** TAC III**
17:45-20:45 17:45-20:45 17:45-20:45 17:45-20:45

** La asignatura Técnicas y Aplicaciones Culinarias III se impartirad seglin calendario de la Escuela LCB: LUNES, MARTES, JUEVES y VIERNES de 17:45

a 20:45

*** | 3 asignatura Pasteleria I se impartira segin calendario de la Escuela LCB: MIERCOLES de 12:30 a 15:30 y JUEVES y VIERNES de 11:30 a 14:30




21/01/2021

CURSO 2020-2021

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

GRADO EN GASTRONOMIA

HORARIOS PROVISIONALES (30/07/2020)

CURSO/GRUPO 3°/A

10 CUATRIMESTRE

AULA 2,1 EDIFICIO CENTRAL

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

15.00-15.15 15.00-15.15

15.15-15.30 15.15-15.30

15.30-15.45 ETICA ETICA i i 15.30-15.45

ADMINISTRACION DE ADMINISTRACION DE

15.45-16.00 15:00 - 16:30 15:00 - 16:30 BEBIDAS Y ALIMENTOS BEBIDAS Y ALIMENTOS 15.45-16.00

16.00-16.15 16.00-16.15
15:00 - 17:00 15:00 - 17:00

16.15-16.30 16.15-16.30

16.30-16.45 16.30-16.45

16.45-17.00 16.45-17.00

17.00-17.15 ) 17.00-17.15

DIRECCION COMERCIAL Y ESTRATEGIA DE
17.15-17.30 DE VENTAS COMUNICACION INTEGRAL 17.15-17.30
17.30-17.45 ) 17.30-17.45
16:30 - 18:30 16:30 - 18:30 DIRECCION COMERCIAL Y DE ESTRATEGIA DE

17.45-18.00 VENTAS COMUNICACION INTEGRAL 17.45-18.00

18.00-18.15 18.00-18.15
17:00 - 19:00 17:00-19:00

18.15-18.30 18.15-18.30

18.30-18.45 18.30-18.45

18.45-19.00 18.45-19.00

19.00-19.15 19.00-19.15

19.15-19.30 19.15-19.30

19.30-19.45 , , 19.30-19.45

DIRECCION DE RECURSOS | DIRECCION DE RECURSOS

19.45-20.00 PASTELERIA I1* HUMANOS HUMANOS 19.45-20.00

20.00-20.15 130 - 21: 20.00-20.15
18:30 - 21:30 19:00 - 21:00 19:00 - 21:00

20.15-20.30 20.15-20.30

20.30-20.45 20.30-20.45

20.45-21.00 20.45-21.00

21.00-21.15 21.00-21.15

21.15-21.30 21.15-21.30

21.30-21.45 21.30-21.45

21.45-22.00 21.45-22.00

* La asignatura Pasteleria II se impartird segun calendario de la Escuela LCB: LUNES de 18:30 a 21:30 y miércoles 14,15 de octubre de 08:00 a
11:00 y miércoles 4, 5y 12 de noviembre de 08:00 a 11:00

CURSO/GRUPO 3°/A

20 CUATRIMESTRE

AULA 2,1 EDIFICIO CENTRAL

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
15.00-15.15 15.00-15.15
15.15-15.30 15.15-15.30
15.30-15.45 15.30-15.45
ASEGURAMIENTO DE LA ASEGURAMIENTO DE LA
15.45-16.00 | CALIDAD DEL SERVICIO CALIDAD DEL SERVICIO 15.45-16.00
16.00-16.15 16.00-16.15
15:00 - 17:00 15:00 - 17:00
16.15-16.30 16.15-16.30
16.30-16.45 16.30-16.45
16.45-17.00 16.45-17.00
17.00-17.15 17.00-17.15
17.15-17.30 17.15-17.30
17.30-17.45 , , 17.30-17.45
ADMINISTRACION DE | HIGIENE Y CALIDAD DE LOS ADMINISTRACION DE HIGIENE Y CALIDAD DE LOS
17.45-18.00 ALOJAMIENOS ALIMENTOS ALOJAMIENOS ALIMENTOS 17.45-18.00
18.00-18.15 18.00-18.15
17:00 - 19:00 17:00 - 19:00 17:00 - 19:00 17:00 - 19:00
18.15-18.30 18.15-18.30
18.30-18.45 18.30-18.45
18.45-19.00 18.45-19.00
19.00-19.15 19.00-19.15
19.15-19.30 19.15-19.30
e PRODUCCION Y PRODUCCION Y BI-Bs
19.45-20.00 HOTELES Y EVENTOS COMERCIALIZACION DE HOTELES Y EVENTOS COMERCIALIZACION DE 19.45-20.00
BEBIDAS ESPIRITUOSAS BEBIDAS ESPIRITUOSAS
20.00-20.15 19:00 - 21:00 19:00 - 21:00 20.00-20.15
POREE R 19:00 - 21:00 19:00 - 21:00 PTREE 0D
20.30-20.45 20.30-20.45
20.45-21.00 20.45-21.00
21.00-21.15 21.00-21.15
21.15-21.30 21.15-21.30
21.30-21.45 21.30-21.45
21.45-22.00 21.45-22.00

Cocina INT (I,II,III)**
08:00 - 11:00

Cocina INT (I,II,III)**
08:00 - 11:00

Cocina INT (I,II,III)**
08:00 - 11:00

** Las asignaturas Cocina Intermedia I, II y III se impartird segun calendario de la Escuela LCB: LUNES, MARTES Y JUEVES de 8:00 a 11:00




UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

CURSO 2020-2021

GRADO EN GASTRONOMIA
HORARIOS PROVISIONALES (30/07/2020)

CURSO/GRUPO 4°/A 10 CUATRIMESTRE
AULA 2,2 EDIFICIO CENTRAL

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
15.00-15.15 15.00-15.15
15.15-15.30 15.15-15.30
15.30-15.45 , 15.30-15.45
GASTRONOMIA SALUDABLE Y
15.45-16.00 NUTRICION INTELIGENTE 15.45-16.00
16.00-16.15 16.00-16.15
15:00 - 17:00
16.15-16.30 16.15-16.30
16.30-16.45 . 16.30-16.45
GASTRONOMIA SALUDABLE Y
16.45-17.00 NUTRICION INTELIGENTE MARKETING AVANZADO 16.45-17.00
17.00-17.15 :00 - 18: 17.00-17.15
16:00 - 18:00 16:00 - 18:00
17.15-17.30 17.15-17.30
17.30-17.45 . 17.30-17.45
LEGISLACION LABORAL Y
17.45-18.00 NORMATIVA 17.45-18.00
18.00-18.15 18.00-18.15
17:00 - 19:00
18.15-18.30 18.15-18.30
18.30-18.45 18.30-18.45
18.45-19.00 MARKETING AVANZADO DIRECCION DE OPERACIONES 18.45-19.00
19.00-19.15 18:00 - 20:00 18:00 - 20:00 19.00-19.15
19.15-19.30 19.15-19.30
19.30-19.45 . 19.30-19.45
DIRECCION Y LIDERAZGO
19.45-20.00 APLICADOS 19.45-20.00
20.00-20.15 20.00-20.15
19:00 - 21:00
20.15-20.30 20.15-20.30
20.30-20.45 20.30-20.45
20.45-21.00 20.45-21.00
21.00-21.15 21.00-21.15
21.15-21.30 21.15-21.30
21.30-21.45 21.30-21.45
21.45-22.00 21.45-22.00
PASTELER{A INTERMEDIA I** COCINA REGIONAL I*
18:30 - 21:30 08:00 - 11:00
** |a asignatura Pasteleria Intermedia I se impartird seguin calendario de la Escuela LCB: MARTES de 18:30 a 21:30
* Las asignaturas Cocina Regional I se impartira segtin calendario de la Escuela LCB: MIERCOLES de 8:00 a 11:00, SABADO 24 OCTUBRE de 8:00 a 11:00 y SABADO 21 de NOVIEMBRE de
8:00 a 11:00
CURSO/GRUPO 4°/A 20 CUATRIMESTRE
AULA 2,2 EDIFICIO CENTRAL
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
15.00-15.15 15.00-15.15
15.15-15.30 15.15-15.30
15.30-15.45 15.30-15.45
15.45-16.00 15.45-16.00
16.00-16.15 DEONTOLOGIA PREFESIONAL 16.00-16.15
16.15-16.30 15:30 - 17:00 16.15-16.30
16.30-16.45 16.30-16.45
16.45-17.00 GESTION DE RESULTADOS 16.45-17.00
17.00-17.15 16:00 - 18:00 17.00-17.15
17.15-17.30 17.15-17.30
17.30-17.45 17.30-17.45
RELIGIONES Y
17.45-18.00 GASTRONOMIA 17.45-18.00
18.00-18.15 18.00-18.15
17:00 - 19:00
18.15-18.30 18.15-18.30
18.30-18.45 18.30-18.45
18.45-19.00 18.45-19.00
19.00-19.15 19.00-19.15
19.15-19.30 19.15-19.30
19.30-19.45 19.30-19.45
19.45-20.00 GESTION DE RESULTADOS 19.45-20.00
20.00-20.15 19:00 - 21:00 20.00-20.15
20.15-20.30 20.15-20.30
20.30-20.45 20.30-20.45
20.45-21.00 20.45-21.00
21.00-21.15 21.00-21.15
21.15-21.30 21.15-21.30
21.30-21.45 21.30-21.45
21.45-22.00 21.45-22.00
Past. INT IT***
15:00 - 21:00
*%* La asignatura Pasteleria Intermedia intermedia II se impartira seglin calendario de la Escuela LCB: LUNES de 15:00 a 21:00
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